
ごま 凍結粉砕品 粒子径

大阪ガスリキッドの低温・凍結粉砕

-196℃の液化窒素で凍結させることで粉砕熱がかからず、油分の多い食品の粉砕も可能です。

また、窒素雰囲気下で粉砕するため、酸化を抑制しつつパウダー状にすることができます。

※湿式篩分法による測定

※左：原料 右：粉砕品

金ごま 黒ごま 白ごま

60メッシュ（250µm）通過率 96.8% 98.1% 99.0%

80メッシュ（180µm）通過率 94.6% 91.9% 94.9%


